
Réservations au 02.40.62.40.00

Amuse-bouche : Consommé de queue de bœuf, tartare iodé
****

Raviole, comme un bœuf bourguignon, oignons nouveaux
****

Filet de bœuf, insert perdrix et foie gras, déclinaison autour de la carotte,
comme un bœuf-carottes, jus de viande corsé au vin d’Agassac

****
Beaufort, demi-glace de bœuf à la bière brune, 

comme une carbonade flamande
****

Cassis, mûres, sauce au poivre et bœuf confit

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

VENDREDI 26 JUIN 2026 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble 
mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes” de 10 personnes

LE BOEUF & CHÂTEAU D’AGASSAC-
CHÂTEAU FOURCAS DUPRÉ
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