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BEAUTIFUL LIFE HOTELS

SOIREES “TERROIR & VIGNOBLE”

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, I’accord mets & vins autour d’un vignoble
mis a I’honneur, service convivial en format “tables d’hdtes” de 10 personnes

VENDREDI 29 MAI 2026 A 19h45
LE HOMARD & LES VINS DE BOURGOGNE

Amuse-bouche : concentré de homard
Gaspacho de homard, effiloché de pinces de homard,
croiitons au beurre de téte, écume iodée
Queue de homard grillée au kamado,
bisque, betterave briilée, petits pois laqués
Chaource en chapelure panko,
salade de jeunes pousses, vinaigrette de homard
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Homard en trompe-Ioeil, fruits rouges en textures, caramel de homard

99 € par personne

incluant I"apeéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats,
'accord mets & vins (4 verres ), 'eau et le café | e |

Reservations au 02.40.62.40.00
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