
39  chambres  e t  su i t es  
don t  24  chambres  tw ins

En plein cœur de La Baule, à 100m de la plage, découvrez un lieu authentique pour réunir vos équipes.
Nichées dans l’un des quartiers historiques de la station balnéaire, 

le Saint Christophe se composent de 4 petites villas des années 1900 
unies par un jardin verdoyant et fleuri ... Un lieu hors du temps.

02.40.62.40.00

RENSEIGNEMENTS AUgroupes@st-christophe.com

www.st-christophe.com

VOTRE SÉMINAIRE AU

La  Tab l e  du  Sa in t  Ch r i s tophe
Le  sa lon  p r i va t i f  F laube r t

Grande  te r rasse  ombragée

3  sa l l e s  de  réun i on  
à  l a  l um i è re  du  j ou r  
j u squ ’ à  40  pe r sonnes



LES ESPACES MIS A VOTRE DISPOSITION

LE SALON FLAUBERT

LA TABLE DU SAINT CHRISTOPHE ET SES EXTERIEURS

Le mobilier utilisé dans le cadre d’un mariage reste le même que celui du restaurant : 
majoritairement des tables carrées ou rectangulaires et une petite table ronde de 5 personnes

LES SALLES DE REUNION “LE LOFT” & “LE JARDIN”



Notre équipe se tient à votre disposition pour étudier votre cahier des charges et vous établir une proposition sur mesure.

NOS TARIFS

J O U R N É E  D E  T R A V A I L  “ C L A S S I Q U E ”
à  par t i r  de  70  €  TTC  par  pe r sonne  (  62 . 1 2  €  HT  )

incluant : 
La location d’une salle de réunion à la journée
Les pauses du matin et de l’après-midi ( café, thé, jus de fruits et gâteaux maison )
Le déjeuner 3 plats “ Saveur du Chef “ ( menu unique pour l’ensemble des participants ) accompagné d’un
verre de vin, d’eaux plates et gazeuses et d’une boisson chaude.

D Î N E R  “ H U M E U R  D U  C H E F ”

à  par t i r  de  97  €  TTC  par  pe r sonne  (  84 . 39  €  HT  )

incluant : 
L’apéritif : 1 coupe de champagne brut accompagnée de 3 canapés par personne
Le dîner 3 plats “ Humeur du Chef “ ( menu unique pour l’ensemble des participants ) 
Deux verres de vin, eaux plates et gazeuses, boisson chaude en fin de repas

F O R F A I T  B & B

à  par t i r  de  1 29  €  TTC  par  pe r sonne  (  1 1 7 , 2 7  €  HT  )

incluant : 
L’hébergement en chambre de catégorie “Supérieure”
Le petit déjeuner buffet servi à la Table du Saint Christophe de 7h à 10h 



AGRÉMENTEZ VOTRE SÉJOUR

N O S  P A U S E S  T H É M A T I Q U E S

V o t r e  p r o p o s i t i o n  d e  s é j o u r  i n c l u t  u ne  (  d es  )  p au s e ( s )  c la ss iq u e ( s ) .

S u c c o m b e z  à  l ' u n e  d e  n o s  p a u s e s  g ou r m a n des  m o y en n a n t  l e  s u p p lém e n t  i n d iq u é  (  pa r

p a u s e  e t  p a r  p e r s o n n e  -  e n  r e m p l a c em e nt  d e  la  p a u se  c la s s iq u e  )  :

 

Pause  Guérandaise  :  j u s  d e  p o m m es ,  c id re ,  c a fé ,  t h é ,  c r êp es  c a ram e l  a u  b e u r re

s a l é  o u  c h o c o l a t  ( + 2 € )  

Pause  Bau lo ise  :  j u s  d ' o r a n g e ,  ca fé ,  t h é  e t  F on d a n t  Ba u lo i s  ( + 3  € )

Pause  de  Sa ison  :  c i t r o n n a d e ,  c a fé ,  t h é ,  F r a i s e s  f ra î c h es  d e  c h e z  B u rb an  e t

g a l e t t e s  a u  b e u r r e  ( + 3 €  )

Pause  Fermière  :  v i n ,  f r o m a g e ,  j a m b on ,  b eu r re  e t  p a in  ru s t iq u e  ( +7€ )

Pause  Iodée  :  3  h u î t r e s  e t  u n  v e r re  d e  M us c a d et  ( + 7 € )

N ' h é s i t e z  p a s  à  n o u s  fa i r e  p a r t  d e  vo s  env ies  !



A f in  d ’ a l t e r n e r  e n t r e  t r a v a i l  e t  d é t e n te ,  p en s ez  à  rés e rv e r  l ’ u n e  d es  n om b re u s e s  ac t i v i t é s
l u d iq u e s ,  o r i g i n a l e s  e t  c u l t u r e l l e s  p r o p o s ées  à  p r ox im i té  :

Au Sa int  Chr is tophe  :
A t e l i e r  C o c k t a i l  :  A c c o m p a g n é s  d ’ u n  ba rm a n ,  d écou v rez  l a  m ix o log ie  e t  r é a l i se z  2
c o c k t a i l s  à  p a r t i r  d ’ u n  m ê m e  a l c o o l .  La  s es s io n  s e  t e rm in e  p a r  u n e  d é g u s t a t i o n  av e c
p iè c e s  c a n a p é s .  L i v r e  d e  r e c e t t e s  e t  v e r re  o f f e r t s .

Guérande :
I n i t i a t i o n  a u  g o l f  :  S u r  n o t r e  g o l f  p a r t e n a i re ,  ac c o m pa g n é  d ’u n  M a s t e r  P ro ,  d é co u v r ez  l e s
b a s e s  d u  g o l f  :  p r a c t i c e ,  p u t t i n g  e t  p a rcou rs  éco le .
V i s i t e  d e s  M a r a i s  S a la n t s  :  À  1 0  m in u tes  d e  La  Ba u le ,  p a r tez  à  la  déco u v e r te  de s  sa l i ne s  à
p ie d ,  g u id é s  p a r  d e s  p a l u d i e r s  e t  n a tu ra l i s tes .  C o l la t i on  po ss ib l e  s u r  p lac e .

Saint -Naza i re  :
E s c a l ’ A t l a n t i c  :  V i v e z  u n e  t r a v e r s é e  t ra ns a t la n t iqu e  im m ers i v e  en  ex p lo ran t  po n ts ,  c a b ines
e t  s a l o n s  d e  p a q u e b o t s  m y t h i q u e s .  U n e  ex p é r i e nc e  l u d iq u e  e t  i no u b l iab le  po u r  tou s .

Porn ichet  :
H ip p o d r o m e  d e  P o r n i c h e t  :  P r i v a t i s ez  l ’ h ip p od ro m e  po u r  u n  d e rb y  p r i v é  :  c oc k ta i l  da ns  l e s
é c u r i e s ,  d é c o u v e r t e  d u  m o n d e  h ip p iqu e ,  c ou r ses  c om m ent ées  a vec  pa r i s  f i c t i f s ,  r em i se
d e s  p r i x  e t  d î n e r  d e  g a la .

Avec  notre  partena i re  :
R a l l y e  2 C V  :  P a r c o u r e z  l e s  r o u t e s  l o ca les  a u  v o la n t  d e  la  m y th iq u e  2 C V ,  g u id é s  pa r  u n
r o a d  b o o k  e t  u n e  c a r t e ,  e n t r e n o s t a lg i e  e t  d éco u v e r te .
P u r s u i t  G a m e  C h a l l e n g e  :  J e u  d e  p i s t e  i n te ra c t i f  s u r  ta b l e t te  où  la  v i l l e  de v ie n t  u n  te r r a in
d e  j e u .  E n  é q u ip e s ,  r e l e v e z  d e s  d é f i s  géo lo ca l i s és .
K h o l y m p ia d e s  ( p l a g e )  :  R e l e v e z  d es  é p re u v es  i n s p i r é es  d e  K o h  La n t a  :  é q u i l i b re ,  f o rce ,
l o g iq u e  e t  d é f i s  n a u t i q u e s  p o u r  m e n e r  vo t re  t r i b u  à  la  v i c t o i r e .

N ’ h é s i t e z  p a s  à  n o u s  f a i r e  p a r t  d e  vo s  env ies .  N o s  p a r t en a i res  é t ab l i r o n t  u n  d e v i s  s u r
m e s u r e .

AGRÉMENTEZ VOTRE SÉJOUR

N O S  S U G G E S T I O N S  D ’ A C T I V I T É S



O f f r e z  l a  p o s s i b i l i t é  à  v o s  p a r t i c i p a n ts  d e  rep ar t i r  a vec  u n e  (  o u  p lu s i e u r s  !  )  s pé c ia l i t é
l o c a l e  :  

Le  Fondant  Bau lo is  :  C e  g â t e a u ,  s p éc ia l i t é  d e  La  Ba u le ,  e s t  dev e nu  la  r é fé re n c e  du
fo n d a n t  a u  c h o c o l a t  e t  s e  d i s t i n g u e  p a r  sa  c ro û te  l ég è rem en t  m e r i n g u é e ,  sa  t e x tu re
fo n d a n t e  i n im i t a b l e  e t  s a  n o t e  d e  c a ra m e l  a u  b e u r re  s a lé .  S a  c on se rv a t i o n  d e  p lu s i e u r s
s e m a in e s ,  à  t e m p é r a t u r e  a m b i a n te ,  l u i  c o n fè r e  l ' av a n ta ge  de  p o u v o i r  v oy a g e r  san s
p e r d r e  d e  s a  d é l i c i e u s e  e t  i n c o m p a ra b le  t ex t u re .  (  9 . 50 €  TT C  p o u r  u n  fo nd an t  de  15 0  g  )

La  F leur  de  Se l  :  V é r i t a b l e  n e c t a r  d e  n o s  m a ra i s - s a la n t s  g u é ra n d a i s ,  l a  F l e u r  d e  se l  e s t
u n  s e l  n a t u r e l  a u x  p r o p r i é t é s  g u s t a t i v es  u n iq u e s .  E l l e  s ' u t i l i s e  aus s i  b i e n  e n  c u i s i ne  qu ' en
p â t i s s e r i e .  (  2 . 5 0  €  T T C  l a  b o î t e  d e  3 0g  )

Les  Caramels  au  Beurre  Sa lé  :  C on f ec t i on n é  à  p a r t i r  d ' i n g réd ien t s  d e  qu a l i t é  e t  à  l a
f l e u r  d e  s e l  d e  G u é r a n d e ,  c e s  " b o n bo n s "  so n t  à  d é g u s te r  sa n s  m od é ra t i on  !  (  4 . 4 0  €  TT C
l e  s a c h e t  d e  1 5 0 g  )

Chateau  d 'Agassac  :  p r o p r i é t é  du  g ro u p e  Bea u t i f u l  L i f e  (  a u  m ê m e  t i t r e  qu e  l e Sa in t
C h r i s t o p h e  ) ,  D ' A g a s s a c  e s t  a u j o u rd 'h u i  l ' u n  d es  v i n s  l e s  m ieu x  n o té s  e t  l e s p lu s  p r im é s
d u  M é d o c .  C e  v i n  d e  2 0 2 0 ,  p a r f a i t em e n t  éq u i l i b rée ,  q u i  n ou s  d o n ne  du p la i s i r  d è s  l e s
p r e m iè r e s  s e n s a t i o n s .  (  3 2  €  l a  b o u t e i l l e  de  7 5  c l  )

Le  bo l  breton  personnal i sab le  :  U n  c a d ea u  u n iq u e  p ou r  c h a q u e  pa r t i c ipa n t  :
p e r s o n n a l i s e z  v o s  b o l s  b r e t o n s  a v a n t  v o t re  a r r i v ée  ( c om m a n d e  3  sem a ine s  à  l ’ av a nce ) .  (
1 8 €  p iè c e  )  

Le  tote  bag Sa int  Chr is tophe  :  O f f rez  u n  c on c e n t ré  de  s a veu rs  l o ca le s  d an s  u n  é l é g an t
c o f f r e t  c o m p r e n a n t  u n  t o t e  b a g  S a in t -C h r i s top h e ,  u n  F o n d a n t  Ba u lo i s  ( 1 5 0  g ) ,  u ne  b o î t e
d e  F l e u r  d e  S e l  d e  G u é r a n d e  ( 3 0  g )  e t  u n  sa c h e t  d e  c a r am e l s  au  b eu r re  sa lé  ( 1 5 0  g ) .  U n e
a t t e n t i o n  g o u r m a n d e  e t  a u t h e n t i q u e  à  em p or te r  p a r to u t .  (  2 2 , 4 0  €  TT C  l e  co f f r e t  )

N o s  é q u i p e s  s e  c h a r g e r o n t  d e  d é p o s e r  c es  p e t i t es  a t te n t i on s  e n  c ha m b re  à  l ' a r r i v é e  d e  vos
c o l l a b o r a t e u r s ,  a c c o m p a g n é e s  d u  m o t  q u e  vo u s  n o u s  a u re z  p réa lab lem e n t  t ra nsm is .

AGRÉMENTEZ VOTRE SÉJOUR

N O S  A C C U E I L S  E N  C H A M B R E



Ingrid OUDOT 
Directrice d’exploitation 

Christelle CAILLEAU
Assistante de direction 

Anaïs SERRE
Cheffe de réception

Aurélien SINDICQ
Chef de Cuisine 

Eva POPINEAU
Assistante Gouvernante

Danaé FEILLES 
Responsable de salle

NOUS CONTACTER

U N E  E Q U I P E  A  V O T R E  É C O U T E

Dema nde  de  dev i s  e t  r en se ignem en ts  :  
0 2 . 40 .62 . 40 .0 0

gr oupes@st - c h r i s tophe . co m

H ô te l  L e  S a i n t  Ch r i s to phe  * * * *
1  a venue  des  A l c yon s  445 00  L a  B a u le

www.s t -c h r i s top he . co m



NOUS REJOINDRE

Notre adresse : 1 avenue des Alcyons 44500 BAULE

Par la route :
depuis Nantes ( 1h10 ) : Prendre N165, N171 et D213 en direction de D192 à Guérande. Prendre la sortie D192

et quitter D213. Continuer sur D192. Prendre D92 en direction de All. des Albatros à La Baule-Escoublac

depuis Paris ( 4h20) : A11 jusqu’à Nantes puis prendre N165, N171 et D213 en direction de D192 à Guérande.

Prendre la sortie D192 et quitter D213. Continuer sur D192. Prendre D92 en direction de All. des Albatros à La

Baule-Escoublac

depuis Rennes ( 1h50 ) : N136 puis N137 puis N171 et D213 en direction de D192 à Guérande. Prendre la sortie

D192 et quitter D213. Continuer sur D192. Prendre D92 en direction de All. des Albatros à La Baule-Escoublac

Par le train :
Gare TGV de La Baule Escoublac ( à 1,4 km )

En avion : 
Aéroport de Nantes ( à 1h10 )

Aéroport de Rennes ( à 1h35 )


