
Réservations au 02.40.62.40.00

Amuse-bouche : Tortellini de langoustines, crème de coques
****

Carpaccio de langoustines, thé vert Sencha à froid, 
pesto et pickles de légumes verts, crunchy de Nori 

****
Langoustines rôties, roulé de pomme de terre confit au beurre de langoustines,

espuma iodé, jus corsé à l’encre de seiche
****

Camembert “di Bufala” insert langoustines
****

Autour des agrumes, iode
Ganache montée yuzu, biscuit croustillant citron vert, salicornes confits, 
poudre de Nori, sorbet agrumes-salicornes, segments d’orange sanguine

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

VENDREDI 27 MARS 2026 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble 
mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes” de 10 personnes

LES LANGOUSTINES & DÉCOUVERTE DES VINS D’ANJOU


