2 I

i i

SAINT-CHRISTOPHE

oo e

BEAUTIFUL LIFE HOTELS

Vos Fétes cJe {:in d’année
au Saint Christophe

— 1/7‘";\._—-—-2-‘ T ™ J‘:—"-—-—J};—\'\\ T —

v :
G N 2 T P T

/\\ IAU_-,JAI /\.A \/f.ATLTA_A /\

— \\-\;"—--—-:-e — 5:.—-—-—-.‘;’-/) —

Réservations par téléphone au 02.40.62.40.00

ou par mai| a reception@st—clnristophe.com

Conditions cJe réservation

e 100% d’acompte 3 verser 4 la réservation

o Aucune demande de modification de menu ne pourra étre prise en compte
Conditions Jannulation ,

° Jusqué\J-]B : remboursement complet de | acompte

o J-14etJ-8:50%de Iyacognpte conservé au titre de frais d‘annylation

e A partir de J-7:100% de | acompte conservé au titre de Frais d annu]ation

Le Saint Christophe -1 avenue des Alcyons -44500 La Baule

www.st—christophe.com
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BEAUTIFUL LIFE HOTELS

\ Réveillon de Nog| *

Mercredi 24 Décembre 2025

Finq tartelette cJe bulots Frits,
espuma d oignons caramélisés et ail comfit

~ A~~~

Foie gras Fumé, crosnes, concentré de pomme Granny Smith

~ A~~~

Tartine briochée, |angoustines, beurre monté de tétes,
trompettes de la mort, glace de champignons forestiers

~ A~~~

Turboté la braise, coques, pétales de courge, cresson

~ A~~~

Poulette Ae Racan, mi”e-Feui”es (Je Iolettes tru,FFées,
chétaignes en texture, sauce supréme au vin d Anjou

~ A~~~

Trou Ioreton, glace de sarrasin ,nydrome]

~ A~~~

Cromesquis de chaource, saloayon au champagne

~ A~~~

Boule de Noé|

Ganache mangue au poivre de Kémpét,
insert Fruit (Je la passion, pra]iné comloawa

169€ par pers. hors Iooissons
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Qéjeunercle Noé|
Jeudi 25 Décembre 2025

Ve|outé cJe topinamloours Fumés,
poudre (Je noisette torrélfiées, huile de sapin

~ A~~~

Carpaccio de Saint—Jacques,
mori”es roties au beurre noisette, shiso
Tartelette Fagon vol au vent,
volai”e et ris de veau, siphon aux saveurs de sous-laois

Pavé de sandre nacré Ioeurre au cidre,

enouil comfit, Figues roties
Canette en (Jeux Fagons rotie sur coF\Cre et comfite,
jus corsé aux épices de Noél, pressé de pommes de terre et
patates douces, crispy de graines de courge
Long cendré en espuma, poire pochée aux épices douces,
crumbple de sarrasin, poivre de Timut

~ A A~

Baiche du st Christophe

Biscuit rhum épicé Blac Tears,
ganache chocolat \Céve cle tonl<a, pignons de pin

99 € par pers. l’10l’S IOOiSSOﬂS
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Reveillon de la Saint Sylvestre I
- . , N
M Mercrecll 3] Decemlore 2025 N
77 i
3 , -
e Brioche feuilletée d escargots de Bourgogne, siphon végétal M
b g gogne, siphon vég (1
| T T
;ﬂj Sashimi de bar sauvage séché et fums, scume de Del(opon, citron caviar %‘
o ~r )
b1 : b/
\}% BoeuFWagyujuste gri”é, carotte Nul(adolm, créme d oursin I(éﬁ
2\ }tkw
S ;
,@ Lan%oustine Roya|e au ]oois de whisLy, caviar Osciétre, %ﬁ‘k
a,% Ienti |on (Je champagne, émulsion de marc de champagne ‘%
’r‘k? P I,( ‘
¥ 3 :
%‘1& Mé&ai”on de Filet (Je cer{:, insert Foie gras, salshfis rotis, 5%
V) créme de noisette, pétales de truffe noire, jus de gibier DI
) ,
By T )
*’:’: Cocktail givré : le Sainte-Claire 0(/5
¥ L e \1
j}‘ Déclinaison de Fromages d exception condimentés de la maison Perrin gﬁ
3 Le champagne en trois temps 37%

v Palet de creme lorujée au champagne déclinaison de fruits rouges,
m guimauve acidulée a | hibiscus, écume Je champagne, shooter 2 manger

( 9.

ﬁ\g 249 € par pers.\ l’]Ol’S I?OiSSOﬂS
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BEAUTIFUL LIFE HOTELS

Jeudi ler Janvier 2026

Coté petit—dé'euner
Viennoiseries, pain FJrais et brioche
Beurre, comfiture, péte 3 tartiner et caramel maison
Gateaux de voyage \ murins, cookies
Boissons chaudes et jus de Fruits

Coté Fruits de mer Coté hors clyoeuvre
Huitres des Vignes Marines Lieu Fumé par nos soins
I_angoustines Paté en crodte du St Christophe
Crevettes, bulots et loigorneaux (Eufs brouil s

Coté chaud ﬁ—FgCOté froms €
Assortiment de romages

Pavé (Je maigre, sauce champagne o
Epau|e d agneau de 12 heures AT "
Samt Jacws . coqui”e Salade verte et fruits secs

Beeuf e”mgton Catadlore

. \ Bﬁche au St CEristophe
1Sotto crémeux au parmesan . ) A
; oux chocolat msplratmn uzu
ousseline de pommes de terre . 4. .
C oux chocolat inspiration Frambpoise

Poé|ées dz lz t:;ez de sSisor Tarte|ette autour de Ia vani”e
6 Fromage blanc

Fruits Frais et sala&e de Fruits

99 € par pers. ( hors Iooissons )
49 € par emfant cJe 32412 ansen Aemi—portion
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ﬁ MENU ENFANT

- 2 ans mclus

Va]a|9|e |es 24 25 et 3 Decemlore 2025

i'

Le paté en crolite du Saint Christophe

Pou]ette cJe Racan, pressé cJe pommes (Je terre et patate douce,

créme de chétaigne, sauce supréme

W

Bﬁche de Noé]
Vani”e 8 clwoco|at Tonl«a

49 € hors Iooissons




