
Réservations au 02.40.62.40.00

Amuse-bouche : Beaufort, œuf et café
****

Tatin de figues, ventrèche de thon légèrement fumée, crémeux chèvre Chabichou 
****

Demi pigeon de Mesquer rôti, palet de pommes de terre à l’Ossau Iraty, 
choux romanesco, syphon de jeune Munster

****
Finger de pain d’épices et Curé Nantais, Sainte Maure de Touraine croustillant, 

espuma de Castello Brebis Corse
****

Poire, Roquefort et Sarrasin

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

VENDREDI 26 SEPTEMBRE 2025 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble ou
caviste mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes”,  

LES FROMAGES & UN VOYAGE EN LOIRE


