
Réservations au 02.40.62.40.00

Amuse-bouche : homard en espuma et tartare, 
salade d’algues du Croisic, citron caviar

****
Soufflé au homard, fraîcheur de homard et dulce

****
Médaillon de homard rôti, condiment pied de porc et pied de couteaux, 

fèves en texture, bisque de homard
****

Tête de moine en fleur, réduction de homard
****

Crémeux pêche blanche, insert orange Combava et Main de Bouddha, 
palet breton, gel homard et déclinaison d’algues

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

VENDREDI 16 MAI 2025 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble ou
caviste mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes”,  

LE HOMARD & CHÂTEAU DE CARAGUILHES


