
Réservations au 02.40.62.40.00

Crémeux d’huîtres n°3, mouillettes et “petits cailloux” rafraîchis
****

Saint Pierre, crosnes truffés, huître pochée, beurre blanc aux huîtres
****

Tome de Couëron en croute d’algues et huître chaude n°2 Rockefeller
****

Perle sanguine en coquille d’huître et écume iodée

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

VENDREDI 29 NOVEMBRE 2024 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble ou
caviste mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes”,  

en présence du caviste et du maraîcher guérandais “Huitric”

“LES HUÎTRES DE KERCABELLEC 
& GUNTHER CHÉREAU ( MUSCADET) ”


