
Réservations au 02.40.62.40.00

Noire de Crimée*, Evergreen*, Ananas Noire* et langoustines en textures
****

Poulet jaune et Supersteak* aux saveurs du pays Basque
****

Camembert rôti et Coeur de Boeuf*
****

Gourmandise de tomates cerises et Burrata

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

VENDREDI 27 SEPTEMBRE 2024 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble ou
caviste mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes”,  

en présence du caviste et du maraîcher guérandais “Huitric”

“LES TOMATES ANCIENNES & LE GARAGE A VIN”

*variétés de tomates anciennes


