
Le Menu Humeur du Chef

Menu entrée-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert 

39 euros
49 euros

Les Plats

RETOUR DE CRIÉE, LÉGUMES CROQUANTS DU PRINTEMPS ET BISQUE DE CRUSTACÉS

DOS DE CABILLAUD ET QUEUE DE BOEUF, MOUSSELINE DE CHOU-FLEUR, BEURRE BLANC ET JUS À LA TRUFFE

SUPRÊME DE PINTADE, GRENAILLES, POMMES PAILLE, ABRICOTS CONFITS ET JUS DE VIANDE COMME UN TAJINE

FILET DE BOEUF, MOUSSELINE DE TOPINAMBOURS, ASPERGES ET JUS RÉDUIT

GNOCCHIS, CRÈME DE CHAMPIGNONS, PICKLES DE GIROLLES, JAUNE D’OEUF CONFIT 

LES 6 HUÎTRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE 

LES 12 HUÎTRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE (+12€)

FOIE GRAS DU DOMAINE DE LANVAUX, MARINÉ AUX BAIES DU MARAIS,  CHUTNEY DE FIGUES

   ET SA BRIOCHE EMMA (+9€)

VELOUTÉ DE BROCOLIS,  CRÈME DE SAUGE ET CROUTONS

CÉVICHE DE DAURADE AUX AGRUMES

GNOCCHIS, CRÈME DE COQUES, ESCARGOTS FONDANTS ET JAUNE D’OEUF CONFIT 

Les Entrées

A commander en début de repas
Plat végétarien ou disponible en version végétarienne

Les Desserts

CLASSIQUE SOUFFLÉ AU COINTREAU ET SORBET À LA ORANGE SANGUINE ET MANDARINE

TARTELETTE CACAO CRÈME D’AMANDES AU CHOCOLAT, PRALINÉ CAFÉ, ET GANACHE CHOCOLAT AU LAIT 

PAVLOVA HIBISCUS, CRÈMEUX VANILLE ET CITRON

DÔME VANILLE ET CITRON VERT, COEUR ET CROUSTILLANT AU SÉSAME NOIR

Le Fromage

PLATEAU DE FROMAGE DE LA MAISON BEILLEVAIRE ET DE LA FERME LAIT PRÉS VERTS    (  +9 €)



Le Menu des Enfants
Pour les gastronomes en herbe (moins de 12 ans),

le chef leur propose de piocher à leur guise dans la carte des grands.
Les plats seront adaptés en portion enfant

Menu entrée,-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

15 euros
18 euros

Le Déjeuner des Saveurs
Servi uniquement au déjeuner, du mardi au Vendredi hors jours fériés

Tartare de saumon, avocat et pickles
-

Filet de faisan, gratin dauphinois, kimchi de chou vert et jus réduit
-

Noisette Forestière

Menu entrée-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

25 euros
29 euros

Prix nets TVA incluse et service compris
Service de 12h30 à 14h00 et de 19h30 à 21h30.

Les Animaux ne sont pas acceptés dans le restaurant

Origine des viandes
Bœuf France
pintade France
Faisan France


