
Le Menu Humeur du Chef

Menu entrée-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert 

39 euros
49 euros

Les Plats

NOIX DE SAINT-JACQUES, MOUSSELINE DE PERSIL RACINE, EMULSION NOILLY PRAT ET POITRINE FUMÉE

DOS DE CABILLAUD ET QUEUE DE BOEUF, MOUSSELINE DE CHOU-FLEUR, BEURRE BLANC ET JUS À LA TRUFFE

SUPRÊME DE PINTADE, GRENAILLES, POMMES PAILLE, ABRICOTS CONFITS ET JUS DE VIANDE COMME UN TAJINE

FILET DE BOEUF, BUTTERNUT RÔTIE ET JUS CORSÉ 

GNOCCHIS, CRÈME DE CHAMPIGNONS, PICKLES DE GIROLLES, JAUNE D’OEUF CONFIT 

LES 6 HUÎTRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE 

LES 12 HUÎTRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE (+12€)

FOIE GRAS DU DOMAINE DE LANVAUX, MARINÉ AUX BAIES DU MARAIS,  CHUTNEY DE FIGUE

   ET SA BRIOCHE EMMA (+9€)

VELOUTÉ DE PATATES DOUCE ET CRÉME DE SAUGE

CEVICHE DE MAIGRE AUX AGRUMES

GNOCCHIS, CRÈME DE COQUES, ESCARGOTS FONDANT ET JAUNE D’OEUF CONFIT 

Les Entrées

A commander en début de repas
Plat végétarien ou disponible en version végétarienne

Les Desserts

LE CLASSIQUE SOUFFLÉ AU COINTREAU ET SORBET À LA CLÉMENTINE

TARTELETTE CHOCOLAT AU LAIT, CARAMEL BEURRE SALÉ, NOISETTES, CACAHUÈTES, 

  ET CRÈME DIPLOMATE AU  PRALIN

FINANCIER AU CITRON, GLAÇAGE LIMONCELLO ET SON SORBET

LA PAVLOVA À L’ANANAS 

Le Fromage

PLATEAU DE FROMAGE DE LA MAISON BEILLEVAIRE ET DE LA FERME LAIT PRÉS VERTS    (  +9 €)



Le Menu des Enfants
Pour les gastronomes en herbe (moins de 12 ans),

le chef leur propose de piocher à leur guise dans la carte des grands.
Les plats seront adaptés en portion enfant

Menu entrée,-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

15 euros
18 euros

Le Déjeuner des Saveurs
Servi uniquement au déjeuner, du mardi au Vendredi hors jours fériés

Maquereau fumé au foin du gâvre, sauce aigrelet,
pommes de terres grenaille et foin de poireaux

-
Dos de lieu noir de ligne,

 compotée de fenouil et beurre blanc au curry
-

 Dôme sésame noir, vanille et citron vert

Menu entrée-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

25 euros
29 euros

Prix nets TVA incluse et service compris
Service de 12h30 à 14h00 et de 19h30 à 21h30.

Les Animaux ne sont pas acceptés dans le restaurant

Origine des viandes
Bœuf France
pintade France


