
SOIRÉES “TERROIR
& VIGNOBLE”

LE CONCEPT : 
Un produit du Terroir
décliné au fil du menu
L’accord mets & vins
autour d’un vignoble ou
caviste mis à l’honneur
Service convivial en
format “tables d’hôtes”
En présence du vigneron
ou du caviste 

Réservations au 02.40.62.40.00
Programmation au dos

vous  inv i te  à  ses

Un vendred i  so i r  par  mois  à  19h45



PROGRAMMATION
Ven. 23 Fév. 2024 :
Ven. 22 Mars 2024 : 
Ven. 26 Avril 2024 : 
Ven. 24 Mai 2024 : 
Ven. 21 Juin 2024 : 
Ven. 27 Sept. 2024 : 
Ven. 18 Oct. 2024 : 
Ven. 29 Nov. 2024 : 

Le Butternut & JO Landron (Muscadet)
Le Choux Fleurs & Terre de l’Élu (Anjou Noir)
Le Poulet Noir & Domaine de Nerleux (Saumur)
Le Petit Pois & Domaine Chavet (Menetou Salon )
La Truffe & Fourcas Dupré ( Bordeaux )
Les Tomates Anciennes ( Huitric ) & Garage à vins
La Saint Jacques & Un Voyage en Champagne
Les Huîtres & Gunther Chéreau ( Muscadet )

99 € par
personne 

incluant l’apéritif ( 1 verre ), 
le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins 
( 4 verres ), 

l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E
W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M



Réservations au 02.40.62.40.00

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

Tataki de butternut, sésame et algues
****

Saint Jacques, mousseline de butternut, écume au lard fumé
****

Tome de Mézerac, compotée de butternut
****

Soufflé au butternut, sorbet crème fraîche

VENDREDI 23 FÉVRIER 2024 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble ou
caviste mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes”,  

en présence du vigneron ou du caviste 

“BUTTERNUT & JO LANDRON”


