
Le Menu Humeur du Chef

Prix nets TVA incluse et service compris
Service du mardi au samedi de 12h30 à 14h00 et de 19h30 à 21h30.




Les Entrées

LES 6 HUÎTRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE

LES 12 HUÎTRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE (+12€) 

FOIE GRAS DU SUD OUEST DE LA MAISON PARIS,  MARMELADE D'OIGNONS, CONFIT DE POMME 

  ET SA BRIOCHE EMMA (+9€)

SALADE D'ASPERGES À L'HUILE DE NOISETTE, OEUF PARFAIT ET CRÈME D'ASPERGES BLANCHE

VITELLO TONNATO ET TOMATES CERISES DE CHEZ MADAME HUITRIC

Menu entrée-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

39 euros
48 euros

A commander en début de repas
Plat végétarien ou disponible en version végétarienne

Les Plats

Les Desserts

LE CLASSIQUE SOUFFLÉ GRAND MARNIER, ZESTES D'ORANGES ET GLACE VANILLE

SABLÉ CHOCOLAT-SARRASIN, FEUILLANTINE PRALIN, GAVOTTE ET GLACE PRALIN

FLEUR FRAISE RHUBARBE ET SON SORBET FRAISE, BASILIC ET CITRON VERT 

PAVLOVA EXOTIQUE ET SORBET NOIX DE COCO 

Le Fromage

PLATEAU DE FROMAGE, CHUTNEY DE SAISON ET SES CRACKERS   (  +12 €)

MESCLUN DE JEUNES POUSSES DES JARDINS DE KERPONDARMES  (  + 3 €)

FILET DE BAR DE LA CRIÉE DE LA TURBALLE, ETUVÉE DE BLETTES, RAVIOLES ET BISQUE DE CRUSTACÉS 

DOS DE CABILLAUD ET QUEUE DE BOEUF, SALICORNES, BEURRE BLANC ET JUS DE VIANDE À LA TRUFFE

NOISETTE ET ÉPAULE CONFITE DE PORCELET, CHOUX VERT NOUVEAU AU JAMBON SERANO 

 ET JUS A L'AIL NOIR

SUPRÊME DE PINTADE FERMIÈRE, FENOUIL CARAMELISÉ, CRÈME DE MORILLES ET POMMES PAILLE

FILET DE BOEUF ROSSINI,  FOIE GRAS PÔELÉ, BLANC DE POIREAU GRILLÉ, SAUCE TRUFFE 

  ET POMMES NOUVELLES SAUTÉES, MESCLUN DE JEUNES POUSSES DE KERPONDARMES (+12€)








Le Déjeuner des Saveurs

Servi uniquement au déjeuner du Mardi au Samedi sauf jours féries



Pâté croûte maison et ses condiments

-
Dos de merlu de la Turballe au beurre blanc de coques

jardinière de légumes et sa mousseline
-

crêmet d'Anjou au confit d'abricot et crème glacé d'Isigny 

Menu entrée-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

25 euros
29 euros

Le Menu des Enfants
Pour les gastronomes en herbe (moins de 12 ans),

le chef leur propose de piocher à leur guise dans la carte des grands.
Les plats seront adaptés en portion enfant

Menu entrée,-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

15 euros
18 euros


