|es Sntreées

LES 6 HUITRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE A L’'ECHALOTE
LES 12 HUITRES DE KERCABELLEC N°3 DE LA MAISON BARREAU, CITRON ET VINAIGRE A L’ECHALOTE (+12€)
FOIE GRAS DU SUD OUEST DE LA MAISON PARIS, MARMELADE D'OIGNONS, CONFIT DE POMME
ET SA BRIOCHE EMMA (+9€)
SALADE D'ASPERGES A L'HUILE DE NOISETTE, OEUF PARFAIT ET CREME D'ASPERGES BLANCHE v
VITELLO TONNATO ET TOMATES CERISES DE CHEZ MADAME HUITRIC
CARPACCIO DE TOMATES DE CHEZ MME HUITRIC, STRACIATELLA ET VINAIGRETTE A LA TOMATE

|es Plats

FILET DE ROUGET DE LA CRIEE DE LA TURBALLE, ETUVEE DE BLETTES, RAVIOLES

ET BISQUE DE CRUSTACES
DOS DE CABILLAUD ET QUEUE DE BOEUF, SALICORNES FRAICHES, JUS DE VIANDE A LA TRUFFE
NOISETTE ET EPAULE CONFITE DE PORCELET, CHOUX VERT NOUVEAU AU JAMBON SERANO

ET JUS A L'AIL NOIR
SUPREME DE PINTADE FERMIERE, FENOUIL CARAMELISE, CREME DE MORILLES ET POMMES PAILLE
FILET DE BOEUF ROSSINI, FOIE GRAS POELE, BLANC DE POIREAU GRILLE, SAUCE TRUFFE

ET POMMES NOUVELLES SAUTEES, MESCLUN DE JEUNES POUSSES DE KERPONDARMES (+12€)

Le Fromage

PLATEAU DE FROMAGE, CHUTNEY DE SAISON ET SES CRACKERS ( +12 €)
MESCLUN DE JEUNES POUSSES DES JARDINS DE KERPONDARMES (+ 3 €)

|es Desserts

LE CLASSIQUE SOUFFLE GRAND MARNIER, ZESTES D’ORANGES ET GLACE VANILLE
SABLE CHOCOLAT-SARRASIN, FEUILLANTINE PRALIN, GAVOTTE ET GLACE PRALIN
FLEUR FRAISE RHUBARBE ET SON SORBET FRAISE, BASILIC ET CITRON VERT
PAVLOVA EXOTIQUE ET SORBET NOIX DE COCO

A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS
V' PLAT VEGETARIEN OU DISPONIBLE EN VERSION VEGETARIENNE

MENU ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT 39 EUROS
MENU ENTREE, PLAT ET DESSERT 48 EUROS

PRIX NETS TVA INCLUSE ET SERVICE COMPRIS
SERVICE DU MARDI AU SAMEDI DE 12H30 A 14HOO ET DE 19H30 A 21H30.



L.e D¢jeuner des Saveurs

SERVI UNIQUEMENT AU DEJEUNER DU MARDI AU SAMEDI SAUF JOURS FERIES

SOUPE DE POISSONS MAISON ET SA RAVIOLE, CROUTONS ET CREME ROUILLE

DOS DE MERLU DE LA TURBALLE,
FANES ET MOUSSELINE DE LEGUMES ET BEURRE BLANC AUX MOULES DE CORDE

MELBA DE FRUITS, SIROP VERVEINE ET SORBET FRAMBOISE

MENU ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT 25 EUROS
MENU ENTREE, PLAT ET DESSERT 29 EUROS

e Nlenu des Snfants

POUR LES GASTRONOMES EN HERBE (MOINS DE 12 ANS),
LE CHEF LEUR PROPOSE DE PIOCHER A LEUR GUISE DANS LA CARTE DES GRANDS.
LES PLATS SERONT ADAPTES EN PORTION ENFANT

MENU ENTREE,-PLAT OU PLAT-DESSERT 15 EUROS
MENU ENTREE, PLAT ET DESSERT 18 EUROS

PRIX NETS TVA INCLUSE ET SERVICE COMPRIS



