
un Noël féérique

à La Baule

L E S  F E T E S  2 0 2 2
A U  S A I N T - C H R I S T O P H E  



Trou Champenois ,  sorbet citron gingembre

A M U S E - B O U C H E

La pomme de pin en chocolat ,  émulsion légère aux marrons 

Foie gras du Domaine de Lanvaux au Porto blanc,  chutney mandarine et pain Marius

Carpaccio de langoustine,  boui l lon de têtes au miso et caviar d’Aquitaine 

M E N U  D U  R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

La Table du Saint-Christophe

Berl ingots de betterave, chair de tourteau au chèvre frais ,  condiment noisette

Chapon de la ferme de la Maison Neuve, boudin de chapon à la truffe ,

Topinambours rôt is au jus de volai l le éclats de marrons gri l lés et mori l les  

Noix de Saint-Jacques au beurre de corai l ,  céler i  et lard fumé

Neige de fromage frais ,  condiments et chutney coing

164 euros par personne
Menu sous réserve de modif ication

50% d'arrhes à verser au moment de la
réservation, annulable et remboursable

jusqu'au 14 décembre 2022 

servi uniquement le 24 décembre au dîner



A M U S E - B O U C H E

M E N U  D U  J O U R  D E  N O Ë L

Foie gras du Domaine de Lanvaux au Porto blanc,  chutney mandarine et pain Marius

Chapon de la ferme de la Maison Neuve, boudin de chapon à la truffe ,

Topinambours rôt is au jus de volai l le éclats de marrons gri l lés et mori l les 

Noix de Saint-Jacques au beurre de corai l ,  céler i  et lard fumé

La pomme de pin en chocolat ,  émulsion légère aux marrons 

La Table du Saint-Christophe
servi uniquement le 25 décembre au déjeuner

Carpaccio de langoustine,  boui l lon de têtes au miso et caviar d’Aquitaine 

94 euros par personne
Menu sous réserve de modif ication

50% d'arrhes à verser au moment de la
réservation, annulable et remboursable

jusqu'au 15 décembre 2022 

Neige de fromage frais ,  condiments et chutney coing (+12 euros)



Gougères au fromage

M E N U  D E  N O Ë L  D E S  E N F A N T S

Foie Gras,  chutney mandarine et pain aux fruits

Chapon, marrons gri l lés et Pommes Anna

A M U S E - B O U C H E

Trou au Champomy, sorbet citron

La pomme de pin en chocolat ,  émulsion légère aux marrons 

 49 euros par enfant
un cadeau de Noël inclus

Menu réservé aux enfants de moins de 12 ans

Menu sous réserve de modif ication

La Table du Saint-Christophe
servi les  24 et 25 décembre



Venez savourer une tasse de thé dans nos

salons au coin du feu accompagnée d'un gâteau

de saison préparé par notre pâtiss ier .

Profitez de l 'ambiance féérique de nos

décorations de Noël !

Du 17 décembre 2021 au 1er janvier 2022, Tous les jours ,
de 10h30 à 18h30

C H R I S T M A S  T E A  T I M E
Dans les salons du Saint-Christophe

F O I E  G R A S  M A I S O N
Vente à emporter

Un thé de Noël au coin du feu

Pour vos repas de fêtes ,  notre chef vous propose

notre foie gras breton, préparé par nos soins et

produit par le domaine de Lanvaux dans le

Morbihan. 19 euros les 100g

Disponible à la vente du 3 au 31 décembre 2021 .

Commande par téléphone ou sur notre s ite Internet ,  onglet

"vente à emporter"

Commandez notre foie gras pour les fêtes !



Homard breton, mil le-feui l le de céler i -rave au poivre de Tasmanie,

sauce corai l  au caviar

Trou champenois ,  sorbet citron gingembre

Epaule d’agneau confite ,  côte d’agneau au barbecue et sals if is  

Neige de fromage frais ,  condiments et chutney coing

Mervei l le Ananas et Coco

La Table du Saint-Christophe

M E N U  D U  R E V E I L L O N
D U  N O U V E L  A N

A M U S E - B O U C H E

Foie gras du Domaine de Lanvaux au Porto blanc,  chutney mandarine et pain Marius

Maki de thon rouge, boui l lon dashi et pousses de coriandre fraiche 

Berl ingots de betterave, chair de tourteau au chèvre frais ,  condiment noisette

249 euros par personne
Menu sous réserve de modif ication

50% d'arrhes à verser au moment de la
réservation, annulable et remboursable

jusqu'au 15 décembre 2022 



 49 euros par enfant
Menu réservé aux enfants de moins de 12 ans

Menu sous réserve de modif ication

Foie Gras,  Chutney et pain aux fruits

Poularde de Guérande et Pommes Anna

La Table du Saint-Christophe

M E N U  D E  R E V E I L L O N  D E S  E N F A N T S

Gougères au fromage

A M U S E - B O U C H E

Trou au Champomy

Mervei l le Ananas et Coco



M E N U  D U  J O U R  D E  L ' A N

Berl ingots de betterave, chair de tourteau au chèvre frais ,  condiment noisette

Foie gras du Domaine de Lanvaux au Porto blanc,  chutney mandarine et pain Marius

La Table du Saint-Christophe

A M U S E - B O U C H E

Maki de thon rouge, boui l lon dashi et pousses de coriandre fraiche 

99 euros par personne
Menu sous réserve de modif ication

 

Homard breton, mil le-feui l le de céler i -rave au poivre de Tasmanie,

sauce corai l  au caviar

Neige de fromage frais ,  condiments et chutney coing (+12 euros)

Mervei l le Ananas et Coco



Faites voyager vos proches dans l ’univers du Saint-

Christophe; le temps d’un repas,  d 'une nuit ou d 'un

séjour .

Nos coffrets cadeaux, sont préparés par nos soins

et à agrémentés selon vos souhaits .

O F F R I R  
Une escapade au Saint-Christophe

L'esprit de  Noël 

Sur notre boutique en l igne, vous pouvez chois ir

l 'une de nos expériences suggérées ou

construire le cadeau idéal en chois issant une

prestation de base (repas ou nuit) et

l 'agrémenter des options de votre choix

(boissons ,  accuei l  en chambre, vélos ,  etc) .

Coffrets 100% Personalisables

Le paiement groupé  Au moment de votre bon cadeau

sélect ionnez "paiement groupé" et invitez vos proches

à partager l 'addit ion !

Faire  un cadeau en commun

La cagnotte  Créez une cagnotte avec vos proches le

montant total des part ic ipations se transformera en

carte cadeau à valoir ensuite sur tout notre s ite .



Le Coffret Spécial Noël
 "Bons baisers de La Baule"

3  I D É E S  C A D E A U X
P O U R  E N C H A N T E R  N O E L  

Le Moment Epicurien

La nuit bauloise de caractère

Avec ce coffret le voyage commence dès
l 'ouverture de la boite cadeau, avec un une
sélect ion d 'objets et de spécial ités
bauloises !
Cette mise en bouche gourmande et
l i ttéraire accompagne une invitation pour
un séjour gourmand à La Baule pour 2
personnes

Avec ce coffret ,  offrez une évasion

bauloise !  Ce coffret comprend la nuit en

chambre supérieure et les petits-déjeuners

Voyagez, le temps d’un repas,  dans

l ’univers cul inaire du Saint-Christophe.

Le coffret comprend un menu « Humeur

du Chef »,  les accord mets & vins avec

chaque plat et la boisson chaude de f in

de repas

Tous nos coffrets sont à retrouver sur notre site  :  
st-christophe.com

349€

79 €

210€


